

VOCABULAIRE DE LA CUISINE
		
LA NOURRITURE n. food

Les Fruits n. m.  fruits
l'abricot n. m. apricot
l'ananas n. m. pineapple
la banane n. banana
le cassis n. blackcurrant
la cerise n. cherry
le citron n. lemon
la fraise n. strawberry
la framboise n. raspberry
le melon n. melon
la mûre n. blackberry
l'orange n. f. orange
le pamplemousse n. grapefruit
le pastèque n. watermelon
la pêche n. peach
la poire n. pear
la pomme n. apple
la prune n. plum
le raisin n. grape
le raisin sec raisin


Les Légumes n. m. vegetables
l'ail n. m. garlic
l'aubergine n. f. eggplant
la betterave n. beet
le brocoli n. broccoli
la carotte n. carrot
le céleri (en branches) n. celery
le champignon n. mushroom
le chou n. cabbage
le chou-fleur n. cauliflower
le concombre n. cucumber
les épinards n. m. spinach 
le haricot n. bean
le maïs n. maize, sweetcorn
l'oignon n. m. onion
le poireau n. leek
le petit pois n. pea
le poivron n. pepper (vegetable)
la pomme de terre potato
la salade n. salad; lettuce
la tomate n. tomato
	
Les Protéines n. f. proteins
l'agneau n. m. lamb
le bifteck n. (beef)steak
le bœuf n. beef
les fruits de mer seafood(s)
le jambon n. ham 
l'œuf n. m. egg
le poisson n. fish
le porc n. pork
le poulet n. chicken
la saucisse n. sausage
la viande n. meat


Les Produits Latiers n. m. dairy products
le beurre n. butter
la crème n. cream 
le fromage n. cheese


Les Condiments n. m. condiments
la confiture n. jam
l'épice n. f. spice 
l'huile d’olive n. f. olive oil
le miel n. honey
la moutarde n. mustard
le poivre n. pepper (spice)
la sauce n. sauce
le sel n. salt
le sucre n. sugar
le vinaigre n. vinegar


Les Sucrés n. sweets
le chocolat n. chocolate
le gâteau n. cake
la tarte n. tart
la glace n. ice cream


Les Produits de base
le blé n. wheat
la farine n. flour
la graisse n. fat
le pain n. bread; loaf (of bread)
le riz n. rice
le sandwich n. sandwich
la soupe n. soup
la cannelle n. cinnamon
la levure n. baking powder



 (
LE BOISSON
 
n.
 drink
la bière
 
n.
 
beer
le café
 
n.
 
coffee
le
 
cidre
 
n.
 
cider
le jus
 
n.
 
juice
le lait
 
n.
 
milk
la limonade
 
n.
 
lemonade
le thé
 
n.
 
tea
le vin
 
n.
 
wine
)
·  (
LES DESCRIPTIONS
aigre
 
adj.
 
sour
amer
/
amère
 
adj.
 
bitter
bien
 
cuit
 
well done, well cooked
bouillant
(e)
 
adj.
 
boiling (hot)
chaud
(e)
 
adj.
 
warm, hot
congelé
(e)
 
adj.
 
frozen
cru(e)
 
adj.
 
raw
délicieux
/
délicieuse
 
adj.
 
delicious
épicé
(e)
 
adj.
 
spicy
frais
/
fraîche
 
adj.
 
fresh; cool, chilled
froid
(e)
 
adj.
 
cold
pourri
(e)
 
adj.
 
rotten
rassis
(e)
 
adj.
 
stale
salé
(e)
 
adj.
 
salty
sucré
(e)
 
adj.
 
sweet
tendre
 
adj.
 
tender
trop
 
cuit
 
overdone, overcooked
rap
é
 
adj.
 shredded
) (
LES USTENSILES DE CUISINE
 
n
. 
tools
l'assiette
 
n. f.
 plate
le bol
 
n.
 
bowl
le couteau
 
n.
 
knife
la cuillère
 
n.
 
spoon
la fourchette
 
n.
 
fork
la serviette 
n.
 
napkin
 
la tasse
 
n.
 
cup
le verre
 
n.
 glass, 
tumbler
le 
goblet
 
n.
 
paper
 
cup
la casserole
 
n.
 (sauce)pan
 
la poêle
 
n.
 
frying
 pan
la soucoupe
 
n.
 saucer
 
la cuillère à café
 
n.
 
teaspoon
la
 
cuillière
 à soupe
 
n.
 
tablespoon
la
 poêle
 
n.
 
frying
 pan
la
 cocotte
 n
. pot
le
 four
 
n.
 
oven
le micro-onde 
n.
 
microwave
)
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 (
AU RESTAURANT
l'addition
 
n. f.
 
bill (in restaurant
)
la carte
 
n.
 
(
printed
) menu
le 
serveur
/la serveuse
 n.  
waiter
/
waitress
le petit déjeuner
 
breakfast
le déjeuner
 
n.
 
lunch
le go
ûter
 
n.
 snack
le dîner
 
n.
 
dinner
, 
supper
l'entrée
 
n. f.
 
starter, first course
le plat principal
 
n.
 main 
dish
le 
déssert
 
n.
 
dessert
le repas
 
n.
 
meal
le plat
 
n.
 
dish
) (
LES ACTIONS
boire
 
v.
 
to drink
manger
 
v.
 
to eat
sentir
 bon
 
to smell good
 
mettre
 la table
 
to set/lay the table
 
débarrasser
 la table
 
to clear the table
déjeuner
 
v.
 
to (have) lunch; to (have) breakfast
dîner
 
v.
 
to have dinner/supper, to dine
faire la cuisine
 
to cook, to do the cooking
 
faire de la 
pâtisserie
 
to bake (cakes), to do some baking
faire la 
vaisselle
 
to wash up, to do the washing-up/dishes
frire
 
v.
 
to fry
 
rôtir
 
v.
 
to roast
verser
 
v.
 
to pour
bouillir
 
v.
 
to boil
ajouter
 
v.
 to add
m
é
langer
 
v.
 to mix
faire 
sauter
 
v.
 to saut
é
/
to flip
remuer
 
v.
 to stir
battre
 
v.
 to beat
faire 
cuir
e
 
v.
 to cook
griller
 
v.
 to grill
go
ûter
 
v
.
 to taste
                                                  
fouetter
 
v.to
 whip/to whisk
)
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