
La Cuisine

Des Recettes en Vidéo

1.  Regardez la vidéo (http://youtu.be/MhOpz7-FUD8) et encerclez les actions et les mots de vocabulaire que vous avez vu/entendu.


crevettes

verser



mettre au four

remuer

bouillante

frire



rôtir


une cuillère à soupe

un bol


une cuillère à café

ajouter


le bifteck

un couteau

le jambon


le haricot

le fromage

du beurre

mélange


poêle


griller

2.  Qu’est-ce qu’elle a cuisiné dans la vidéo?

A.  des rillettes

B.  la quiche lorainne

C.  un croque monsieur

D.  une tartiflette

 Comment est-ce qu’elle a fait pour faire cuire les pommes de terre?

A.  Elle les a mis au four.

B.  Elle les a mis dans l’eau bouillante.

C.  Elle les a mis dans une assiette.

3. D.  Elle les a mis dans le micro-onde.

 Dans quel ustensile de cuisine est-ce qu’elle a mis l’oignon?

A.  un bol

B.  une assiette

C.  une casserole

4. D.  une poêle

 Elle a mélangé quels deux ingrédients?

A.  l’oignon et les lardons 

B.  le fromage et l’huile d’olive

C.  l’oignon et le fromage

5. D.  les pommes de terre et l’huile d’olive

 Elle a fait quoi avec l’huile d’olive?

A.  Elle l’a mangé.

B.  Elle l’a fait cuire dans le four.

C.  Elle l’a versé dans la poêle

6. D.  Elle l’a mis au micro-onde.
7.  Qu’est-ce que vous pensez de cette recette?  Aimeriez-vous goûter cela?  Pourquoi?    Est-ce que vous changeriez quelque chose?

